+ SZPITAL UNIWERSYTECKINR 1
IM. DR, ANTONIEGO JURASZA

W BYDGOSZCZY 80 LAT

Szpital Uniwersytecki nr 1 im. dr A. Jurasza w Bydgoszczy
zaprasza do sktadania ofert na:

Ustuge cateringowa podczas spotkania wielkanocnego w formie stotu szwedzkiego

1. Ustuga cateringowa dla 100 oséb:

1.1. Ustuga cateringowa obejmuje menu:

Cwiartka jajka w papilotce na rozpoczecie spotkania 120 szt. podawane gosciom przez
obstuge

Dania ciepte:

Zupa chrzanowa z jajkiem i boczkiem — 100 porcji — 250 ml
Krokieciki nadziewane pieczarkami, jajkiem i serem — 50 szt — 120 ml
Pierogi opiekane nadziewane szpinakiem, pieczarkami i jajkiem — 50 szt

Zimne przekaski:

jaja faszerowane (wedzony pstrag i roszponka) - 40 szt

jaja faszerowane (rzodkiewka, szczypiorek) - 40 szt

jaja faszerowane (pieczarki, kolorowa papryka) - 40 szt

satatka: wedzony kurczak, wedzony ser, Swieze warzywa, rukola, kietki, prazone ziarna, grzanki —
2,5 kg

satatka ziemniaczana z jajkiem, smazonym boczkiem, szczypiorkiem i majonezem— 2,5 kg
satatka mix satat, Swieze warzywa, feta, oliwki, avocado, suszone pomidory — 2,5 kg
pasztety staropolskie z dodatkami/sosami — 50 porcji (porcja 100 g)

biata szynka wieprzowa wielkanocna z dodatkami/sosami - 50 porcji (porcja 100 g)
poledwiczki wieprzowe z dodatkami/sosami — 50 porcji (porcja 100 g)

piers z indyka z karmelizowanymi jabtkami i pomarariczami — 50 porc;ji (porcja 100 g)
schab pieczony z dodatkami/sosami — 50 porcji (porcja 100 g)

roladki z kurczaka: pomidor suszony, ser, szpinak — 50 porcji (porcja 100 g)

tartelinki wytrawne faszerowane (szpinak, ser feta, czosnek, pomidor) - 20 szt

tartelinki wytrawne faszerowane (szynka, jajko, szczypiorek) — 20 szt

tartelinki wytrawne faszerowane (bekon, smazona cebula, majeranek) — 10 szt.

kosze z rozmaitym pieczywem - 50 porcji

sernik tradycyjny 60 porcji

mazurek 2szt. dekoracyjnie

babka wielkanocna drozdzowa i piaskowa 60 porcji
ciasto czekoladowe typu Brownie 60 porcji

herbata — bez ograniczen

kawa- bez ograniczen

woda niegazowana z cytryng i mietg — 4 dzbanki
dodatki: cukier, cytryna, Swieze mleko do kawy



2. Termin i miejsce realizacji zamoéwienia:
e 12 kwietnia 2017 r. ($roda) od godz. 11%°
e Szpital Uniwersytecki nr 1 im. dr A. Jurasza w Bydgoszczy
e Godzina udostepnienia pomieszczenia w dniu 12 kwietnia do ustalenia

3. Wymagania dodatkowe:
3.1. W ramach ustugi Wykonawca zapewnia:

e sprzet gastronomiczny (ekspresy do kawy, warnik do wody, kociotek elektryczny do zupy,
podgrzewacze do krokietow i pierogéw), obstuge kelnerskg (4 os. + osoba nadzorujaca,
kelnerzy winni by¢ elegancko ubrani), uporzagdkowanie miejsca, w ktérym bedzie $wiadczona
ustuga,

e obrusy (z materiatu - nie papierowe), papierowe serwetki,

e elegancka zastawe stotowg (porcelana) wraz ze sztu¢cami (metalowymi),

o dekoracje stotéw w stylu wielkanocnym (Swiece, kwiaty, akcenty wielkanocne),

3.2. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo uszczegoétowienia godzin podanych w zapytaniu ofertowym
(+/- 30 min).

3.3. Wszystkie napoje goragce muszg byé podane w naczyniach porcelanowych (nie jednorazowego
uzytku); do napojéw/wody szklanki.

3.4. Zamawiajgcy dysponuje wtasnymi stotami.

3.5. Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania stotéw, nakrycia ich obrusami i udekorowania.
3.6. Serwowane positki muszg by¢ bezwzglednie Swieze, o odpowiednich walorach smakowych
i zapachowych oraz o estetycznym wygladzie.

3.7.Ustuga cateringowa musi odbywac sie z poszanowaniem srodowiska naturalnego.

3.8. Zamdwienie winno by¢ zrealizowane tak, aby na godz. 10* wszystko byto przygotowane.

3.9. Wykonawca gwarantuje, ze:

e Zapewniona zastawa stotowa bedzie czysta, nieuszkodzona i wysterylizowana;

e Obrusy bedga czyste, nieuszkodzone i wyprasowane.

e Zapewni dostawe, wylozenie positkdw oraz sprzetu niezbednego do realizacji przedmiotu
zamdwienia.

e Zapewni odpowiednig liczbe obstugi kelnerskiej, gwarantujgca sprawng obstuge.

e Zapewni uprzatniecie stotéw i pomieszczen, z ktérych Wykonawca bedzie korzystat (sala
bankietowa, zaplecze, toaleta).

3.10 Ponadto Wykonawca zobowigzany jest do:

e Przygotowania positkdw zgodnie z zasadami okreslonymi w ustawie o bezpieczerstwie
zywnosci i zywienia (Dz.U.2015.594 tekst jednolity).

e Przestrzegania przepiséw sanitarno-epidemiologicznych, BHP, PPoz.

e Zagwarantowania wysokiej jakosci swiadczonej ustugi.

4. O udzielenie zamdéwienia mogg ubiegac sie Wykonawcy, ktérzy spetniajg warunki:

e posiadajg min. 3 letnie doswiadczenie w organizowaniu tego rodzaju przyjeé i przedstawi
min. 3 referencje na organizacje spotkan wraz ze zdjeciami (aranzacja stotéw, potrawy,
obstuga) potwierdzajgcymi realizacje ustugi przez podmioty zamawiajgce u wykonawcy,

e posiadajg uprawnienia do wykonywania okreslonej dziatalnosci lub czynnosci, jezeli przepisy
prawa naktadajg obowigzek ich posiadania — Wykonawca jest wpisany do rejestru zaktadow
podlegajgcych urzedowej kontroli Panstwowej Inspekcji Sanitarnej, posiada uprawnienia dla
miejsca rzeczywistego prowadzenia dziatalnosci gospodarcze;j,

e posiadajg wiedze i doswiadczenie, potencjat techniczny oraz dysponujg osobami zdolnymi
do wykonania Zamoéwienia (Oswiadczenie Wykonawcy),

e znajdujg sie w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniajgcej wykonanie Zamdwienia
(Oswiadczenie Wykonawcy),



e wykazg sie wykonaniem ustug o podobnym zakresie na fgczng kwote 50 tys. zt,

e siedziba Wykonawcy znajduje sie na terenie powiatu bydgoskiego i umozliwia dojazd
do siedziby Zamawiajgcego w 1 godz.,

e zatgcza dokumenty potwierdzajgce: wpis do ewidencji, zaswiadczenie o optaceniu ZUS, polise
ubezpieczeniowg, badania sanitarno-epidemiologiczne, wszelkie pozwolenia dotyczgce
dziatalnosci,

5. Opis sposobu obliczenia ceny:

e w ofercie nalezy podac¢ cene w PLN za cato$¢ zamdwienia zawierajacag catkowity jego koszt
wraz z naleznym podatkiem VAT,
e Kryterium wyboru 100% cena.

6. Oferty nalezy sktada¢ w terminie: do 17 marca 2017 roku, na adres e-mail:
akluczewska@jurasza.pl

7. Osobami uprawnionymi do kontaktowania sie z Wykonawcami w zakresie zamdwienia s3:
Agnieszka Kluczewska, Marta Laska — Dziat Organizacji i Nadzoru tel. 52/585-4226


mailto:akluczewska@jurasza.pl

